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2 MENU DE GRUPOS.

PICA-PICA.
Croissant gratinado con champifiones y jamon
Canapé de salmoén marinado al eneldo
Brocheta de tomate cherry con mozzarella
Pan de coca con anchoas
Tabla de ibéricos
Girgolas salteadas
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de frutos secos.
Pimientos del piquillo rellenos de brandada
Espdrragos trigueros con nuestra salsa romesco.

XKXXX**

** Medallon de solomillo de ibérico al foie.
** Lechazo de burgos al horno con patata panadera

** Suprema de bacalao sobre crema de gorgonzola
y transparencia de gambas.

** Cola de rape con crema de ceps
¥¥¥¥¥¥¥*

Sorbete de mandarina
Rollitos de pifna con crema con reduccion de Pedro Ximénez
Mousse de chocolate de nuestro chef

BODEGA:
Vino tinto Montebuena Solaguen (D.O. Rioja)
Aguas minerales.
SOBREMESA
Café tueste natural
Infusiones.

Precio por persona : 34.30 €.

Crta. De Granollers km. 1.5 Polinya 08213 - TIf. 937435066.937466170
info@restaurantcanmauri.com
www.restaurantcanmauri.com
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3 MENU DE GRUPOS.

PICA-PICA.

Cucharita china de salmén marinado
Piramide crujiente rellena
Pimientos del piquillo con frutos del mar
Micuit de foie con mermelada de tomate
Ensalada de perlas de melén con gambas
Pan de coca con tomate y jamon ibérico
Creps de esparragos trigueros
Salteado de habitas baby con chocos
Gambas a la plancha

FHRXXX**

** Cochinillo de nuestra granja al estilo de Segovia.
** Magret de pato al oporto.
** Entrecot de ternera a la brasa

** Medallon de rape con ajos, langostinos y crujiente de jamon
¥¥¥¥¥¥¥*

Fresones con espuma de crema catalana
Profiteroles con chocolate caliente
Tocinillo de cielo de nuestro chef.

BODEGA:
Vino tinto 9 meses de crianza, Hacienda del Haro (D.O. Rioja)
Aguas minerales.
SOBREMESA
Café tueste natural
Infusiones

Precio por persona : 40 €.

Crta. De Granollers km. 1.5 Polinya 08213 - TIf. 937435066.937466170
info@restaurantcanmauri.com
www.restaurantcanmauri.com




